
 

Wina włoskie z regionu Marche 
prosto od producenta 

 

Oferta Win 
 

 

 

 



 

 
 

Szanowni Państwo, 

Vinnica Polini jest spółką utworzoną przez włoskich producentów 

wina pochodzących  z regionu Marche prowincja Ascoli Piceno, właścicieli 

trzech winnic: 

 Azienda Agricola „MONTEVARMINE” di Polini Gabriele, 

 Azienda Agricola „POLINI” di Polini Luigi, 

 Azienda Vinicola Carassanese di Polini G. & C. 

Zajmujemy się dystrybucją na polskim rynku własnych win, dzięki 

czemu możemy zaoferować Państwu wina, najwyższej i gwarantowanej jakości w atrakcyjnych cenach. Kupując u 

nas kupujecie bezpośrednio od producentów. 

    W naszej ofercie  znajdują się trzy linie win:  

Linia "Vinnica Polini Prestige", która  została  stworzona z myślą o 

sektorze HORECA. To najwyższej jakości wina, dobrze skomponowane, 

powstałe w wyniku starannie prowadzonych procesów winifikacji z 

najlepszych wyselekcjonowanych winogron. Linia ta  zawiera  wina z 

apelacjami DOC lub Marche IGT produkowane  przez: 

-  Azienda Agricola  "Montevarmine" oraz  

-  Azienda Agricola „POLINI” di Polini Luigi 

 czerwone starzone w beczkach  z dębu francuskiego i słoweńskiego oraz  bardzo przyjemne i harmonijne wina 

białe, produkowane w limitowanych seriach rocznikowych.  Dedykowane są  do dobrych  Restauracji, Hoteli oraz 

Winotek. Stanowią doskonałe dopełnienie dań różnych kuchni, a w szczególności kuchni śródziemnomorskiej.  

Rodzinne tradycje w produkcji wina  właścicieli  winnic "Montevarmine" i "Polini" sięgają trzech pokoleń co jest 

gwarancją ich najwyższej  jakości.    



 
 

 

 

 

 

 

 

 Linia „Vinnica Polini Carnassale”-  to wina z apelacjami DOC lub Marche IGT, młode, świeże, lekkie, 

najwyższej jakości, doskonałe na każdą okazję. Wina ze względu na swą dobrą jakość i równocześnie bardzo 

korzystną cenę  polecane są  do pizzerii, pubów oraz restauracji jako tańsza alternatywa do  win z wyższej półki.  

Linia zawiera wina  butelkowe: Marche Rosso IGT (czerwone łagodnie wytrawne w butelkach 0,75l) oraz 

Marche Bianco IGT (białe łagodnie wytrawne w butelkach 0,75l) oraz wina w opakowaniach BAG IN BOX 

5litrów: CARNASSALE Marche Sangiovese IGT i CARNASSALE Marche Trebbiano IGT.  

 

Nowoczesne opakowania BAG IN BOX są bardzo dobrym rozwiązaniem wszędzie tam gdzie prowadzi się 
sprzedaż na kieliszki czy też karafki, gdyż zapewnia ono bardzo długą trwałość  wina po otwarciu, dzięki 

szczelnemu zaworkowi do nalewania. Nie dopuszcza on do wina powietrza przez co zapobiega utlenianiu się, a 

tym samym jego niszczeniu chroniąc przed utratą pierwotnego smaku. 

 

 Linia „Vinnica Polini MIRU” – to sześć wysokiej jakości  win z apelacją DOC typowych dla regionu 

Marche, w których połączono tradycję dobrych regionalnych win  z nowoczesnym stylem etykiet.  

Linia zawiera trzy wina białe – Farerio dei Colli Ascolani DOC, Offida Passerina DOC, Offida Pecorino DOC 

oraz trzy wina czerwone – Offida Rosso DOC, Rosso Piceno DOC i Rosso Piceno Superiore DOC. 

 

Wszystkie wina znajdujące się w naszej ofercie charakteryzuje doskonały stosunek ceny do 

jakości  poprzez  fakt, że Vinnica Polini należy do producentów tych win, dzięki czemu 

bezpośrednio od producenta trafiają do klienta omijając łańcuch pośredników. 

 

 



 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRO 

ROSSO MARCHE IGT 

Wino czerwone wytrawne 0,75l  

Włochy 

Marche 

70% Montepulciano; 20% Merlot;  

10% Cabernet Sauvignon 

2004 

14,00 % 

Ok. 18 - 20°C .  

Zaleca się poddanie dekantacji. 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy mięsne z grilla. 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

MIRO Rosso Marche IGT to flagowe wino czerwone winnicy 

„Montevarmine” stworzone ze szczepów: Montepulciano, Merlot i Cabernet 

Sauvignon. Starannie skomponowane, dojrzewające 12 miesięcy w beczkach z 

dębu francuskiego typu „Barrique”. Wino o głębokim czerwono rubinowym 

kolorze, w zapachu m.in owoc wiśni, czerwonej porzeczki oraz konfitura 

śliwkowa w smaku: wytrawne, ciepłe, stanowcze aksamitne taniny podkreślające 

godną uwagi strukturę, długi i wywarzony finał przechodzący w nuty roślinne i 

balsamiczne. Aby uzyskać pełnie smaku wino należy otworzyć co najmniej 

godzinę przed spożyciem i poddać dekantacji.  

Wino nagrodzone 

przez 

Stowarzyszenie 

Sommelierów 

regionu Marche w 

listopadzie 2008 

roku. Otrzymało 

maksymalną ocenę 

plus wyróżnienie. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 
 

BOFFO 

ROSSO PICENO DOC 

Wino czerwone wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

60% Montepulciano; 40% Sangiovese 

2005, 2007 

13,00 % 

Ok. 18 - 20°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

Potrawy mięsne z grilla. 

 

 

 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

BOFFO Rosso Piceno DOC pochodzące z winnicy „Montevarmine” 

to kolejne godne polecenia wino czerwone, skomponowane z dwóch 

szczepów – Montepulciano i Sangiovese o głębokim purpurowym kolorze i 

niepowtarzalnym bukiecie. W smaku wyczuwalne owoce: śliwka, carrube, 

zrównoważone łagodne taniny. Wino starzone 12 miesięcy w dużych 

beczkach dębowych następnie dojrzewające w butelkach co najmniej pół 

roku. Aby uzyskać pełnie smaku należy otworzyć ok. 30 – 40 min. przed 

spożyciem.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 
 

NENIA 

OFFIDA PASSERINA DOC 

Wino białe wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Passerina 

13,00 % 

Ok. 10 - 12°C 

Przystawki, mięsa białe,  

makarony, risotto, ryby,  

owoce morza oraz  

jako aperitif. 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

NENIA Offida Passerina DOC - kolejne białe wino wytrawne z 

winnicy „Montevarmine” o niepowtarzalnym smaku, charakterystycznym 

dla odmiany Passerina uprawianej w Marche w rejonie miasta Offida. 

Posiada lekko słomkowy kolor ze złotymi refleksami, w zapachu 

intensywnie owocowe z nutkami brzoskwini oraz żółtych kwiatów. Smak 

bogaty w aromaty owocowo - kwiatowe. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 
 

CARDINAL PARTINO 

OFFIDA PECORINO DOC 

Wino białe wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Pecorino 

13,50 % 

Ok. 8 -10°C 

Przystawki, makarony, ryby,  

owoce morza oraz jako aperitif. 

 

  

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

CARDINAL PARTINO Offida Pecorino DOC -  białe wino 

wytrawne  pochodzące z winnicy „Montevarmine”. Ofiida Pecorino  to 

jedno z białych win produkowanych jako DOC wyłącznie w regionie 

Marche. Kolor słomkowo żółty z zielonkawymi odcieniami. Smak 

charakterystyczny, świeży o przyjemnej strukturze. W zapachu nuty 

dojrzałych owoców i żółtych kwiatów. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

 

 

PASSERINA 

OFFIDA PASSERINA DOC 

Wino białe wytrawne musujące 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Passerina  

12,50 % 

Ok. 8 - 10°C.   

Doskonałe do skorupiaków,  

ostryg, owoców morza, 

 ryb oraz jako aperitif. 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

 Offida Passerina DOC - wino musujące z winnicy 

”Montevarmine” stworzone w  100% ze szczepu Passerina. Wino 

musujące produkowane metodą „charmat” o kolorze delikatnie 

słomkowym. W zapachu intensywne, przyjemnie aromatyczne, lekko 

owocowe. Smak charakterystyczny, świeży, miłe z lekką przyjemną 

kwaskowością. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

 

Polecane do potraw: 

 
 

PRIMUS 

ROSSO MARCHE IGT 

Wino czerwone wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

70% Montepulciano; 10% Merlot;  

20% Cabernet Sauvignon 

2004 

14,00 % 

Ok. 18 - 20°C.   

Zaleca się poddanie dekantacji. 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy mięsne z grilla. 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

PRIMUS Rosso Marche IGT to flagowe wino czerwone winnicy 

„Polini”  stworzone ze szczepów: Montepulciano, Merlot i Cabernet 

Sauvignon. Starannie skomponowane, dojrzewa 12 miesięcy w beczkach z 

dębu francuskiego typu „Barrique”, a następnie w butelkach. Czerwono 

rubinowy kolor, w zapachu wyczuwalny owoc wiśni, marmolada śliwkowa, 

wanilia. W smaku odczuwalne owoce leśne, wanilia, zrównoważone taniny. 

Aby uzyskać pełnie smaku wino należy otworzyć godzinę przed spożyciem i 

poddać dekantacji.           

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

 

RESCAGNANO 

ROSSO PICENO DOC 

Wino czerwone wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

70% Montepulciano; 30% Sangiovese 

2005 

13,00 % 

Ok. 18 - 20°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy  mięsne z grilla. 

 

 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

RESCAGNANO Rosso Piceno DOC - kolejne wino  czerwone 

pochodzące z winnicy  „Polini”,  o głębokim rubinowym kolorze i 

niepowtarzalnym bukiecie. W smaku, wyczuwalne owoce: śliwka, carrube, 

zrównoważone taniny. Wino starzone 8 miesięcy w beczkach dębowych 

następnie dojrzewające co najmniej 6 miesięcy w butelkach. Aby uzyskać 

pełnie smaku należy otworzyć ok. 30 – 40 min przed spożyciem. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

SABBIONE 

CHARDONNAY MARCHE IGT 

Wino białe wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Chardonnay 

13,00 % 

Ok. 12 - 14°C 

Makarony, risotto,  

mięsa białe, sery, ryby,  

owoce morza oraz  jako  

aperitif. 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

SABBIONE Chardonnay Marche IGT - białe wino wytrawne z 

winnicy „Polini”. Powstałe z wyselekcjonowanych winogron szczepu 

Chardonnay rodzimej winnicy, wino o delikatnym i świeżym bukiecie oraz 

świeżym owocowym zapachu. W smaku niezwykle przyjemne i 

harmonijne. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

DORIS 

OFFIDA PASSERINA DOC 

Wino białe wytrawne 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Passerina 

13,00 % 

Ok. 8 - 10°C 

Makarony, risotto,  

mięsa białe,  

sery, ryby, owoce morza 

oraz  jako aperitif. 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 

DORIS Offida Passerina DOC - białe wino z winnicy Polini o 

niepowtarzalnym smaku charakterystycznym dla odmiany Passerina 

uprawianej w Marche w rejonie miasta Offida. Posiada lekko słomkowy 

kolor ze złotymi refleksami, w zapachu intensywnie owocowe z nutkami 

brzoskwini oraz żółtych kwiatów. Smak bogaty w aromaty owocowo - 

kwiatowe. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania:    

Polecane do potraw: 

 
 

PASSERINA 

OFFIDA PASSERINA DOC 

Wino białe wytrawne musujące 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Passerina  

12,50 % 

Ok. 8 - 10°C.   

Skorupiaków, ostryg, owoców morza,  

ryb oraz jako aperitif. 

 

 

 

 Offida Passerina DOC - wino musujące z winnicy „Polini” na 

wyjątkowe okazje, stworzone w  100% ze szczepu Passerina. 

Doskonałe wino musujące o kolorze delikatnie słomkowym. W 

zapachu intensywne, przyjemnie aromatyczne, lekko owocowe. W 

smaku charakterystyczne, świeże, miłe z lekką przyjemną 

kwaskowością. 

 

Linia „Vinnica Polini Prestige” 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 
 

CARNASSALE 

Marche Bianco IGT 

Wino białe wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

Passerina, Trebbiano toscano, 

12,00 % 

Ok. 8 - 10°C 

Przystawki, mięsa białe,  

makarony, risotto, ryby,  

owoce morza oraz jako 

 aperitif. 

Linia „Vinnica Polini Carnassale” 

 

Carnassale Marche Bianco IGT  pochodzące z Azienda 

Vinicola Carassanese  białe wytrawne wino o delikatnym słomkowym 

kolorze, świeżym owocowo – kwiatowym zapachu. W smaku 

orzeźwiające. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

CARNASSALE 

MARCHE ROSSO IGT 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

70% Montepulciano; 30% Merlot  

2010 

12,50 % 

Ok. 16 - 18°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna, 

potrawy mięsne z grilla, pizza.  

Linia „Vinnica Polini Carnassale” 

 

CARNASSALE  Marche Rosso IGT – łagodnie wytrawne wino 

czerwone produkowane przez  Azienda Vinicola Carassanese  o czerwono 

rubinowym kolorze z fioletowymi refleksami o charakterystycznym 

zrównoważonym bukiecie owocowym i przyjemnym łagodnym smaku. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

CARNASSALE 

MARCHE TREBIANO IGT 

Wino białe wytrawne; poj. 5 litrów 

Włochy 

Marche 

100% Trebbiano Toscano 

12,50 % 

Ok. 10 - 12°C 

Przystawki, mięsa białe,  

makarony, risotto, ryby,   

owoce morza oraz  

jako aperitif.  

Linia „Vinnica Polini Carnassale” 

 

Carnassale Marche Trebbiano IGT - białe wino wytrawne w opakowaniu BAG IN BOX 5 

litrów produkowane w 100% z odmiany Trebbiano Toscano. Kolor słomkowo żółty, bukiet 

owocowo - kwiatowy, w smaku świeże i rześkie a zarazem delikatne, w zapachu nuta wiosennych 

kwiatów z odczuwalną słodyczą.  Doskonale sprawdza się na przyjęciach, imprezach 

okolicznościowych itp.  

            Nowoczesne opakowanie BAG IN BOX zapewnia bardzo długą trwałość wina po otwarciu, 

dzięki szczelnemu zaworowi do nalewania, nie dopuszcza on do wina powietrza przez co zapobiega 

utlenianiu się wina, a tym samym jego niszczeniu i chroni przed utratą pierwotnego smaku. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 
 

CARNASSALE 

MARCHE SANGIOVESE IGT 

Wino czerwone wytrawne poj. 5 litrów 

Włochy 

Marche 

100%  Sangiovese 

2010 

13,00 % 

Ok. 16 -18°C 

Mięsa czerwone,  

potrawy mięsne z grilla, pizza.  

Doskonałe jako baza do grzańca. 

 

 

Linia „Vinnica Polini Carnassale” 

 

Carnassale Marche Sangiovese IGT-  czerwone wino wytrawne w opakowaniu BAG IN 

BOX 5 litrów produkowane w 100% z odmiany Sangiovese, która jest doskonale znana z 

toskańskich win CHIANTI. 

Wino o przyjemnym owocowym bukiecie  oraz świeżym, przyjemnym i stonowanym 

smaku. Kolor rubinowo czerwony z fioletowymi refleksami. Doskonale sprawdza się na imprezach 

okolicznościowych oraz przyjęciach w szerszym gronie. Nowoczesne opakowanie BAG IN BOX 

zapewnia bardzo długą trwałość wina po otwarciu, dzięki szczelnemu zaworowi do nalewania, nie 

dopuszcza on do wina powietrza przez co zapobiega utlenianiu się wina, a tym samym jego 

niszczeniu i chroni przed utratą pierwotnego smaku. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRU 

FALERIO DEI COLLI  

ASCOLANI DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

50% Trebbiano Toscano; 20% Pecorino; 

30% Passerina 

12,00 % 

Ok. 8 - 10°C 

Owoce morza, ryby, mięsa białe,  

jako aperitif, risotto. 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Falerio dei colli ascolani DOC pochodzące z Azienda 

Vinicola Carassanese,  białe wytrawne wino o delikatnym słomkowym 

kolorze, świeżym owocowo – kwiatowym zapachu. W smaku 

orzeźwiające, charakterystyczne z  delikatnie wyczuwalną  

kwaskowością. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRU 

OFFIDA PASSERINA DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Passerina 

12,00 % 

Ok. 8 - 10°C 

Owoce morza, ryby, mięsa białe,  

jako aperitif, risotto. 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Offida Passerina DOC - białe wino wytrawne z  Azienda 

Vinicola Carassanese, smak charakterystyczny dla odmiany Passerina 

uprawianej w Marche, w rejonie miasta Offida. Lekko słomkowy kolor ze 

złotymi refleksami, świeży zapach z nutką akacji, przyjemny bogaty w 

aromaty owocowe i kwiatowe smak. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

 

MIRU 

OFFIDA PECORINO DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

100% Pecorino; 

13,50 % 

Ok. 8 - 10°C 

Owoce morza, ryby, mięsa białe,  

aperitif, risotto. 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Offida Pecorino DOC - białe wino wytrawne z  Azienda 

Vinicola Carassanese, smak charakterystyczny dla odmiany Peccorino 

uprawianej w Marche, w rejonie miasta Offida. Lekko słomkowy kolor z 

zielonkawymi refleksami, świeży charakterystyczny zapach oraz 

przyjemny bogaty w aromaty owocowo kwiatowe smak. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

 

MIRU 

OFFIDA ROSSO DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

50% Montepulciano; 20% Sangiovese; 

30% cabernet sauvignon 

2007 

13,00 % 

Ok. 16 - 18°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy  mięsne z grilla. 

 

 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Offida Rosso DOC to wytrawne wino czerwone 

produkowane przez Azienda Vinicola Carassanese stworzone z połączenia 

szczepów Montepulciano, Sangiovese oraz Cabernet Sauvignon. Starzone 

12 miesięcy w dużych beczkach dębowych. Kolor czerwony rubinowy z 

granatowymi odcieniami. Zapach przyjemny, złożony, delikatnie 

eteryczny z nutą owoców wiśni oraz śliwki. W smaku charakterystyczne o 

zrównoważonym harmonijnym bukiecie. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRU 

ROSSO PICENO DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

50% Montepulciano;  

50% Sangiovese; 

2008 

12,50 % 

Ok. 16 - 18°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy  mięsne z grilla. 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Rosso Piceno DOC to wytrawne wino czerwone 

produkowane przez Azienda Vinicola Carassanese o czerwono rubinowym 

kolorze z fioletowymi refleksami. Zapach winno owocowy przechodzący w 

kwiatowy. W smaku wytrawne przyjemnie smaczne, zrównoważone 

tanicznie w strukturze, charakterystyczne o przyjemnym łagodnym 

smaku. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Rocznik: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRU 

ROSSO PICENO SUPERIORE DOC 

Wino czerwone wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

70% Montepulciano; 30% Sangiovese; 

2006 

13,00 % 

Ok. 16 - 18°C 

Mięsa czerwone, dziczyzna,  

potrawy  mięsne z grilla. 

 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU  Rosso Piceno Superiore DOC to wytrawne wino 

czerwone produkowane przez Azienda Vinicola Carassanese. Stworzone 

ze szczepów Montepulciano i Sangiovese. 50% wina leżakuje 12 miesięcy 

w dużych beczkach dębowych. Kolor czerwono rubinowy. W zapachu 

nuty czereśni, wiśni i śliwki. W smaku łagodne z  charakterystycznym 

przyjemnym bukietem  owocowym. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa: 

Rodzaj: 

Kategoria:  

Kraj: 

Region: 

Szczep: 

Zawartość alkoholu: 

Temperatura serwowania: 

Polecane do potraw: 

 

 

MIRU 

MARCHE PASSERINA IGT FRIZZANTE 

Wino białe lekko musujące wytrawne poj. 0,75l 

Włochy 

Marche 

Passerina 100% 

11,00 % 

Ok. 6 - 8°C 

Ryby, owoce morza, lekkie  

przystawki oraz jako aperitif. 

 

Linia „Vinnica Polini Miru” 

 

MIRU Marche Passerina IGT Frizzante to bardzo przyjemne 

białe wino, wytrawne, lekko musujące, rześkie w smaku z przyjemnymi 

owocowymi aromatami. Dzięki temu, że jest musujące można odczuć 

lekką słodkość w smaku. Kolor blado słomkowo żółty. Wino doskonale 

nadające się jako aperitif jak i do lekkich przystawek, owoców morza 

oraz dań opartych na rybach. 



 

 
 

Zapraszamy do współpracy 
więcej o nas: 

www.vinnicapolini.pl 

Vinnica polini Sp. z o.o.  
z siedzibą w Krakowie, przy ul. Św. Filipa 23/3, 31-150 Kraków 

KRS  0000306395, Sąd Rejonowy dla Krakowa Śródmieścia, XI Wydział Gospodarczy KRS. Kapitał zakładowy 50 000 PLN, 
NIP 945-210-58-60; REGON 120 685 083 

www.vinnicapolini.pl  kontakt: info@vinnicapolini.pl  
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